Hos+cllcric des?cvnpari—s

Les Evtrées

Important : Merci de nous signaler toutes les allergies a la prise de commande.
Veuillez demander les allergénes a nos serveurs

Perles de Saint-Jacques snackées minute sur lit d’asperges 15 €
Poélées minute et déglacées a la vodka*, sur lit d’asperge et creme de pistils de safran

Feuilleté a la créme de Morillons flambés au St Jean-Minervois* 14 €
Feuilleté aux graines de pavot, champignons a la créeme, flambés au vin Liquoreux

Cassolette d’escargots a la Franc-Comtoise 14,50 €
Escargots a la créme de cancoillotte et sa persillade, petit fleuron, déme de riz parfumé

Salade Caprese, tomates Romaine et Burrata d’Italie au basilic 13 €
Couronne de tomates et sa perle de Mozzarella Burrata au basilic et huile de Sicile

Hors Formules

Important : Merci de nous signaler toutes les allergies a la prise de commande.
Veuillez demander les allergénes a nos serveurs

Assiette végétarienne - Assortiment de légumes de saison 18,50€
Légumes poélés minute, sauce au pesto sur lit de salade de saison, dome de riz

Piece du Boucher, Black Angus a la plancha 26 €
Pavé de beeuf déglacé au Porto et sa cassolette de légumes,
Ecrasé de pomme de terre a I'huile de truffes

Assortiment de fromages sur ardoise 10 €
Fromages de nos régions, miel et huile d’olives arome truffes d’Italie,
Fruits de saison

Le Champagne* gourmand de notre Chef Patissier 14,50 €
Assortiment de cinq petits desserts et tumbler de Champagne - 4cl*

Prix nets - TVA10 % * L’abus d’alcool est déconseillé pour la santé, a consommer avec modération


https://www.google.fr/url?sa=i&url=https://www.vectorstock.com/royalty-free-vector/waiter-vector-7134324&psig=AOvVaw1NaBjgQx52q4bmuBw9Q_6G&ust=1584548438127000&source=images&cd=vfe&ved=0CAIQjRxqFwoTCJiAoYn1oegCFQAAAAAdAAAAABAK

Hosﬂallcric des?cvnpari—s

Les Plats

Polssons

Important : Merci de nous signaler toutes les allergies a la prise de commande.
Veuillez demander les allergenes a nos serveurs

Dos de cabillaud poché au pesto Genova, julienne de légumes 23,50 €
Pavé de cabillaud au pesto, poché en basse cuisson au four sur lit de julienne de légumes,
Riz parfumé

Filet de dorade Royale a la Méditerranéenne 24,50 €
Poélés minute au beurre persillé, julienne de légumes, sauce rouille, timbale de riz basmati

Linguines aux crevettes flambées a la Sambuca 22,50 €
Fines pates sautées a 'huile d’olive et ses crevettes flambées a la liqueur* d’anis et sa
Creme de mascarpone, tuile de parmesan

Viandes

Important : Merci de nous signaler toutes les allergies a la prise de commande.
Veuillez demander les allergénes a nos serveurs

Mignon de porc poélé minute et sa créme de Brie 22,50 €
Poélé minute et servi avec une créme fromagere, légumes primeurs

Médaillons de volaille et son jus roti au chorizo et Rosmarino 23,50 €
Filet de volaille poélé minute et son petit jus au romarin

Escalope de veau en basse cuisson aux morilles 24,50 €
Veau grillé et flambé au vin liquoreux* nappé d’'une sauce aux Morillons

Piéce du Boucher, Black Angus a la plancha (hors formule) 26 €

Pavé de beeuf déglacé au Porto et sa cassolette de légumes,
Ecrasé de pomme de terre a 'huile de truffes

Tous nos plats sont accompagnés d’un trio de l[égumes et d’un féculent

Prix nets - TVA10 % * L’abus d’alcool est déconseillé pour la santé, a consommer avec modération
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Hos+cllcrie des?cvnpari—s

Les Pesserts

Important : Merci de nous signaler toutes les allergies a la prise de commande.
Veuillez demander les allergenes a nos serveurs

Macaron Vanille et caramel, perle de brownies au chocolat 12 €
Coque de macaron, creme vanille et caramel au beurre salé, perles de biscuits au chocolat

Lingot Rose aux fruits rouges, coulis de litchi 11,50 €
Fond croustillant au chocolat blanc, mousse de fruits des bois et tuile de chocolat

Feuillantine croquante au chocolat et sa créeme pistache de Sicile 12,50 €
Fond croustillant au chocolat garni d'une mousse Diplomate a la pistache

Coupe Sorbetto citron et sa créeme Limoncello* 12 €
Servi dans une flite, sorbet citron frappé et sa créme a la Limoncello*

Les Sorbets Arrosés* 10,50 €
Deux boules au choix, Framboise, Citron, Pomme, Ananas, Poire

Arrosés de 'eau de vie* de vos désirs - 4 cl, Framboise, Calvados, Kirsch, Mirabelle,
Poire Williams, Vodka

Le Champagne* gourmand de notre Chef Patissier (hors formule) 14,50 €

Assortiment de cinq petits desserts et tumbler de Champagne - 4cl*

Les coupes de glaces, chantilly, vanille, chocolat, fraise, café + sorbets
1 boule 2,50 € - 2boules 5€ - 3boules7 €

Café ou Décaféiné - ATTILIO

Expresso - 3cl 2.80 €
Double expresso - 6 cl 5.60 €
Cappuccino - 15l 5,20 €

Thé & infusion - PURE LEAF - 25l 3€

Prix nets - TVA 10 % - *20 % sur alcool, L’abus d’alcool et dangereux pour la santé, & consommer avec modération
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